MUNICIPIO DE FORMIGA
ESTADO DE MINAS GERAIS
Gabinete do Prefeito

DECRETO N°11.101, DE 17 DE ABRIL DE 2026.

Regulamenta a Lei Complementar n® 251, de 23
de agosto de 2023 e da outras providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE FORMIGA, no uso das atribui¢des que lhe confere o art. 61, VI, da
Lei Organica do Municipio;

CONSIDERANDO o disposto na Lei Complementar n°® 251, de 23 de agosto de 2023;
DECRETA:

TITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O Servico de Inspecdo Municipal (SIM), instituido pela Lei Complementar n® 251, de 23 de
agosto de 2023, seguird as normas e procedimentos estabelecidos neste Decreto.

Art. 2° A inspecdo industrial e sanitéria dos produtos de origem animal comestiveis, adicionados ou ndo
de produtos vegetais, preparados, transformados, beneficiados, manipulados, recebidos, acondicionados,
depositados no municipio de Formiga, reger-se-a pelas normas estabelecidas neste Decreto e demais
normas estaduais e federais.

Paragrafo Unico. A execucdo das normas previstas neste Decreto é de competéncia do SIM, através do

Departamento de Politicas Rurais.

Art. 3° A Inspecdo e fiscalizacdo de que trata o presente Decreto serd realizada:

I — nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

Il — nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto para
abate ou industrializacéo;

I11 — nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagéo, distribuicdo ou
industrializacéo;

IV — nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializagéo;

V — nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializacéo;
VI — nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para

beneficiamento ou industrializagéo; e
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VIl — nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
expecam matérias-primas e produtos de origem animal, procedentes de estabelecimentos registrados ou

relacionados.

Art. 4° Entende-se por “estabelecimento de produtos de origem animal”, para efeito do presente Decreto,
qualquer instalacéo ou local nos quais s@o abatidos ou industrializados animais produtores de matéria-
prima, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados,
conservados, armazenados, depositados, acondicionados, rotulados e embalados com finalidade
industrial ou comercial, a carne e seus derivados, 0 pescado e seus derivados, produtos de abelhas, o

leite e seus derivados, 0s ovos e seus derivados.

Art. 5° A fiscalizagdo no &mbito municipal sera realizada abrangendo:

I — as condicBes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas da producdo, manipulacdo, beneficiamento e
armazenamento de produtos de origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou nao de vegetais;
Il — a qualidade e as condi¢cbes técnicas sanitarias dos estabelecimentos em que sdo produzidos,
preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e distribuidos
produtos de origem animal,

Il — a fiscalizacdo e o controle do uso dos aditivos empregados na industrializacdo dos produtos de
origem animal;

IV — a fiscalizagdo e o controle de todo material utilizado na manipulacdo, acondicionamento e
embalagem dos produtos de origem animal;

V — os padrdes higiénico-sanitarios e tecnoldgicos de produtos de origem animal;

VI —a inspecdo ante e post-mortem das diferentes espécies de animais destinados ao abate;

VIl — a embalagem e rotulagem dos produtos;

VIII — os exames laboratoriais de matérias-primas e produtos.

Art. 6° E proibido o funcionamento, no municipio, de qualquer estabelecimento industrial ou entreposto
de produtos de origem animal que ndo esteja previamente registrado, ou em fase de registro, em 6rgéao

competente.

Art. 7° O SIM, incumbido da inspecdo sanitaria municipal de produtos de origem animal, devera coibir
0 abate clandestino de animais (bovinos, bubalinos, suinos, caprinos, ovinos e aves) e a respectiva

comercializacdo e/ou industrializacdo dos seus produtos, separadamente ou em ac¢6es conjuntas com 0s
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agentes e fiscais sanitarios da Vigilancia Sanitaria do municipio, podendo, para tanto, requisitar forca

policial.

Art. 8° Para efeito deste Decreto, considera-se:

| — Estabelecimento: a &rea que compreende o local destinado a recep¢éo e deposito de matérias-primas
e embalagens, a industrializacdo, ao armazenamento e a expedicdo de produtos alimenticios;

Il — Inspecdo e fiscalizacdo: atos de examinar, sob 0 ponto de vista industrial e sanitario, a higiene dos
manipuladores, do estabelecimento, das instalagdes e dos equipamentos; as condi¢des higiénico-
sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos no recebimento, obtencdo e depoésito de
matéria-prima e ingredientes, assim como durante as fases de elaboracdo, acondicionamento,
fracionamento, armazenagem e transporte de produtos alimenticios;

Il —Processo de registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliacdo das
caracteristicas industriais, tecnoldgicas e sanitarias de producéo, dos produtos, dos processos produtivos
e dos estabelecimentos, para habilitar a producdo, a distribuicdo e a comercializacdo de produtos
alimenticios, observando a legislacédo vigente;

IV — Matéria-prima: toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada como
alimento precise sofrer tratamento e/ou transformacédo de natureza fisica, quimica ou bioldgica;

V — Ingrediente: é qualquer substancia, incluido os aditivos alimentares, empregada na fabricacdo ou
preparacdo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada;

VI - Anélise oficial: analise realizada por laboratério credenciado, para avaliacdo dos parametros fisico-
quimico e microbioldgico da dgua, matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios. Essa analise
deve ser coletada por laboratdrio credenciado e acompanhada pela autoridade fiscalizadora competente,
no intuito de verificar a sua conformidade de acordo com legislacGes especificas e os dispositivos deste
Decreto;

VIl — Suspensdo das atividades: medida administrativa na qual o SIM suspende as atividades
desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento fiscalizatério, de estabelecimentos
irregulares, até que se cumpra as exigéncias estabelecidas pelo SIM;

VIII - Interdicéo total ou parcial: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisacao
total ou parcial das atividades, podendo ser recolhidos as matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, rotulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

IX — Apreensdo: consiste em apreender as matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rotulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a

legislacdo, dando-lhes a destinacéo cabivel,
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X — Inutilizag@o: medida administrativa de inutilizacdo dos produtos alimenticios, matérias-primas e
ingredientes que ndo sejam aptos para 0 CONSUMO;

XI — Rotulagem: é toda inscricdo, legenda, imagem ou matéria descritiva ou grafica, escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento;

X1l — Embalagem: é o recipiente, 0 pacote, o invélucro ou a embalagem destinada a garantir a

conservacao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

TITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 9° A classificacao dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange:
I — carnes e derivados;

II —leite e derivados;

IIT —pescado e derivados;

IV —ovos e derivados;

V — produtos de abelhas e seus derivados;

VI — de armazenagem.

CAPITULO I
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 10. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

I — abatedouro frigorifico; e

IT — unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores
de carne, a recep¢do, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento e a
expedi¢do dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o
recebimento, a manipula¢do, a industrializagcdo, o acondicionamento, a rotulagem, o armazenamento € a
expedicao de produtos comestiveis.

§ 2° Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado
arecepcao, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento e a expedi¢ao de carne
e produtos carneos, podendo realizar industrializagao de produtos comestiveis.

Art. 11. A fabricagdo de gelatina e produtos colagénicos serda realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

CAPITULO 11
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 12. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:

I — granja leiteira;

IT — posto de refrigeracao;

IIT — unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV — queijaria.

§ 1° Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a produgdo, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento e a expedigdo de leite
para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo
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de sua produgao, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagao, fabricagao,
maturacao, rala¢do, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenamento e expedicao.

§ 2° Posto de refrigeragdo sao estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as unidades
de beneficiamento de leite e derivados destinado a sele¢do, a recepgdo, a mensuragdo de peso ou volume,
a filtracdo, a refrigeragdao, ao acondicionamento ¢ a expedi¢dao de leite cru refrigerado, facultada a
estocagem temporaria do leite até sua expedigao.

§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o estabelecimento destinado a
recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, ao
armazenamento e a expedicao de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a
manipulagdo, a fabrica¢do, a maturagdo, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem,
o armazenamento ¢ a expedicao de derivados lacteos, sendo permitido também a expedi¢ao de leite
fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Queijaria ¢ o estabelecimento destinado a fabricag¢ao de queijo, que envolva as etapas de elaboracao,
maturacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenamento e expedi¢do, € que, caso ndo realize o
processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e
derivados.

CAPITULO 111
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 13. Os estabelecimentos destinados aos pescados e seus derivados sdo classificados em:

I — barco-fabrica;

IT — abatedouro frigorifico de pescado;

IIT — unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

IV - estagdo depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° Entende-se por barco-fabrica a embarcacdo de pesca destinada a captura ou a recepgao, a lavagem,
a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento ¢ a expedi¢do de pescado e
produtos de pescado, dotada de instalacdes de frio industrial, podendo realizar a industrializa¢do de
produtos comestiveis.

§ 2° Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate de anfibios
e répteis, a recep¢do, a lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento
e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, podendo realizar recebimento, manipulagao,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenamento e expedicao de produtos comestiveis.

§ 3° Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado ¢ o estabelecimento destinado a
recepcdo, a lavagem do pescado recebido da produ¢do primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento,
a rotulagem, ao armazenamento e a expedi¢do de pescado e produtos de pescado, podendo realizar
também sua industrializacao.

§ 4° Entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves o estabelecimento destinado a recepgao, a
depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento e a expedi¢do de moluscos bivalves.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 14. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:

I — granja avicola; e

II — unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgao, a ovoscopia, a classificacdo,
ao acondicionamento, a rotulagem, ao armazenamento e a expedi¢ao de ovos oriundos, exclusivamente,
de produgdo propria destinada a comercializagdo direta.

§ 2° E permitida & granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos
e derivados.
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§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento destinado a
producdo, a recepgao, a ovoscopia, a classificacdo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
ao armazenamento ¢ a expedicao de ovos e derivados.

§ 4° E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados receber
ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedig¢do de
ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagdo de ovos.

CAPITULOV
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 15. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em unidade de
beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado a
recepcao, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializagao, ao acondicionamento, a rotulagem, ao
armazenamento ¢ a expedi¢do de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracdo de matérias-primas recebidas
de produtores rurais.

§ 2° E permitida a recep¢do de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto neste Decreto € em normas complementares.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 16. Os estabelecimentos de armazenagem sdo classificados em:

I — entreposto de produtos de origem animal; e

II — casa atacadista.

§ 1° Entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado
exclusivamente a recepgdo, ao armazenamento e a expedigdo de produtos de origem animal comestiveis,
que necessitem ou ndo de conservagao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas
para realizacdo de reinspegao.

§ 2° Entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no 6rgao regulador da saude que receba
e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio internacional prontos para
comercializacdo, acondicionados e rotulados, para fins de reinspecao, dotado de instalagdes especificas
para a realizagdo dessa atividade.

§ 3° Nos estabelecimentos de que tratam os § 1° e § 2°, ndo serdo permitidos trabalhos de manipulacao,
de fracionamento ou de substitui¢do de embalagem primaria, permitida a substitui¢do da embalagem
secundaria quando esta se apresentar danificada.

§ 4° Nao se enquadram na classificagdo de entreposto de produtos de origem animal os portos, os
aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, os recintos especiais para despacho aduaneiro
de exportacdo e os terminais de contéineres.

CAPITULO VII
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 17. Poderao ser registrados e inspecionados pelo SIM os estabelecimentos citados no art. 9° deste
Decreto.

Art. 18. O Registro devera ser requerido junto ao SIM de Formiga, instruindo-se o processo, com 0s
seguintes documentos:
I - Requerimento — ANEXO 1;
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II — Declaragao — ANEXO 2;

IIT — Memorial descritivo econdmico sanitario — ANEXO 3;

IV — Declaragao de responsabilidade técnica — ANEXO 4;

V — Dados do responsavel técnico — ANEXO 5;

VI — Cadastro do produto - ANEXO 6;

VIII — Lista de fornecedores de matéria-prima — ANEXO 7;

XI — enderego para correspondéncia — ANEXO 8§;

X — Registro de higienizac¢do da caixa d’agua - ANEXO 9;

XI — Copia documentos pessoais do proprietario;

XII - Copia do CNPJ e inscrigdo estadual ou inscri¢do de produtor rural ou DAP;

XIII — Copia do contrato social da empresa ou certificado do MEI, copia do registro da propriedade ou
contrato de arrendamento;

XIV — Certidao negativa de tributos e taxas municipais;

XV — Planta baixa (em escala 1:100 ou 1:50) com fluxo e Memorial descritivo da construgao;

XVI — Analise microbioldgica e fisico-quimica da agua de abastecimento e de produto(s);

XVII — Atestado de satide dos manipuladores;

XVIII - Relagao de fornecedores de leite (para unidades de beneficiamento de leite e derivados);

IXX — Licenga ambiental ou dispensa desta;

XX — Alvara de funcionamento;

XXI — Certificado do curso de Boas Praticas de Fabricacao;

XXII - Certificado de dedetizacao;

XXIII — Laudo de aprovagdo prévia do terreno (quando for realizar construgao);

XXIV — Exame de brucelose e tuberculose, juntamente com a ficha sanitaria do rebanho (para queijaria);
XXV — Relatério fotografico do estabelecimento;

XXVI - Programa de autocontrole (PAC);

XXVII — Copia do documento emitido pelo conselho de classe atestando o registro do responsavel
técnico.

§ 1° Alguns documentos possuem a necessidade de renovagao, conforme recomendagdo do Servigo de
Inspecdo.

§ 2° A Planilha de Producao Mensal (anexo 10) devera ser apresentada no prazo de 30 (trinta) dias apos
a emissdo do primeiro certificado ao estabelecimento. A partir desse prazo inicial, o documento devera
ser encaminhado mensalmente, até o quinto dia util do més subsequente ao periodo de produgdo a que
se refere.

Art. 19. A fim de se obter o adequado fluxo operacional e prevenir a contaminag@o cruzada, o projeto
arquitetonico do estabelecimento deverd ser aprovado, pelo Servigo de Inspecdo, antes do inicio da
construcgao.

§ 1° Em estabelecimentos ja construidos, o Servigo de Inspecao deve realizar vistoria antes da concessao
do registro para aprovagao ou verificagdo da necessidade de possiveis reformas.

§ 2° Qualquer ampliagdo, remodelacao ou construcao nos estabelecimentos registrados, tanto de suas
dependéncias como instalacdes, s6 podera ser realizada apos aprovagao prévia do fluxo nos projetos pelo
SIM.

Art. 20. Satisfeitas as exigéncias constantes deste Decreto e normas aplicaveis, o SIM emitird o
"Certificado de Registro", no qual constaré a razao social, o nome fantasia, a classificagdo e localizagdo
do estabelecimento e outras especificagdes que se fizerem necessarias.

Paragrafo tnico. O Certificado de Registro de que trata este artigo tera validade de 1 (um) ano ou
enquanto nao se modificarem quaisquer um dos seus requisitos.

Art. 21. Para manutengdo do registro, os estabelecimentos deverdo atender as exigéncias técnico-
sanitarias fixadas pelo SIM e pelas normas vigentes.
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Art. 22. Os processos de registro, apds iniciados, se paralisados por mais de 30 dias, serdo notificados e
posteriormente cancelados e arquivados.

Art. 23. Ao estabelecimento que realize atividades distintas na mesma area industrial, serd concedida a
classificagcdo que couber a cada atividade, podendo ser dispensada a constru¢ado isolada de dependéncias
que possam ser comuns.

Paragrafo unico. A realizagdo de mais de uma atividade estd sujeita a prévia analise e a aprovagdo do
SIM.

CAPITULO VIII
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 24. Os estabelecimentos de que trata o art. 3° deste Decreto, para licenciarem o funcionamento sob
a inspecao do SIM, devem satisfazer as seguintes condigoes:

I — localizacdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais contaminantes,
sendo a avaliagdo dessa distancia realizada pelo SIM, com base na analise de risco do local;

IT — terreno com area suficiente para circulagao e fluxo de veiculos de transporte;

IIT — area com dimensdes compativeis com o volume maximo da producdo, descrita em fluxograma
operacional, sem contrafluxo;

IV — luz natural e artificial, abundante em todas as dependéncias do estabelecimento;

V — pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacdo, para facilitar a coleta das
aguas residuais e de efluentes sanitarios e industriais;

VI — paredes e separacdes revestidas ou impermeabilizadas com material de cor clara, que permita a
higienizacao;

VII — forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem trabalhos de recebimento,
manipulagdo e preparo da matéria-prima e produtos comestiveis, de facil limpeza e higienizacao,
resistente a umidade e vapores, além de vedacao adequada;

VIII — ter instalagdes minimas para industrializacdo, conservacdo, embalagem e deposito de produtos
comestiveis;

IX — utilizar equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizagdo e nao toxicos, que
ndo permitam o acumulo de residuos;

X —mesas de aco inoxidavel ou material lavavel ndo poroso, aprovado pelo SIM, para os trabalhos de
manipulagdo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

XI — utilizar caixas, bandejas, gamelas, tabuleiros e outros recipientes em aco inoxiddvel ou material
plastico; os tanques, segundo sua finalidade, podem ser em alvenaria, convenientemente revestidos de
azulejos brancos;

XII — dependéncia para higienizagdo de recipientes utilizados no transporte de matérias-primas e
produtos;

XIII - rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as necessidades do trabalho industrial
e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de instalagdes para tratamento de agua;

XIV — agua potavel nas areas de producdo industrial de produtos comestiveis, com fonte, canalizacio e
reservatorio protegidos de qualquer tipo de contaminagao;

XV —rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacdo dos pontos de coleta de
residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminagdo das areas
industriais;

XVI — vestiarios, banheiros e demais dependéncias, em quantidade proporcional ao nimero de
funcionarios, sem comunicacgao direta com a area de producao, equipados com dispositivos para guarda
individual de pertences e que permitam a separacdao da roupa comum dos uniformes de trabalho;

XVII - barreiras sanitarias com equipamentos € utensilios especificos nos acessos a area de producgdo e
pias para a higieniza¢do de maos nas areas de produgao;
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XVIII — vias de circulagdo e patios pavimentados, com perimetro industrial em bom estado de
conservagdo e limpeza, bem como areas destinadas a secagem de produtos, quando necessario;

XIX — janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada de
vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

XX — instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos
resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas cadmaras, nas antecamaras e¢ nas dependéncias de trabalho
industrial;

XXI — equipamentos necessarios ¢ adequados aos trabalhos, obedecidos os principios da técnica
industrial;

XXII — dependéncias para armazenamento do combustivel usado na produgao de vapor, se necessario;
XXIII — dependéncias para administragdo, oficinas, depdsitos diversos, embalagem, rotulagem,
expedi¢ado e outras a critério do SIM;

XXIV — refeitorios com equipamentos correspondentes ao numero de funcionarios, quando for o caso e
a critério do SIM;

XXV — local especifico para estoque de produtos e utensilios de limpeza, uniformes, aventais e demais
materiais necessarios;

XXVI - de ralos de fécil higienizagdo e sifonados;

XXVII — pé-direito com altura minima de 3 metros, para permitir a disposicdo adequada dos
equipamentos e atender as condi¢Oes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para suas
finalidades;

XXVIII — instalagdes elétricas embutidas ou externas e, neste caso, revestidas por tubulagdes isolantes
e presas a paredes e tetos;

XXIX — ventilagao, natural ou artificial, para evitar o calor excessivo, a condensac¢ao de vapor € o
acumulo de poeira.

Art. 25. Tratando-se de estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos, caprinos, ovinos e suinos,
devem ainda satisfazer as seguintes condigdes:

I - terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas, no minimo cinco metros, com area de
circulagdo interna que permita a livre circulagdo dos veiculos de transporte;

IT — currais, bretes, pocilgas, chuveiros, pedilivios e demais instalagdes para recebimento,
estacionamento e circulagdo de animais, pavimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede
de esgoto, providos de bebedouros e comedouros, em atengao aos preceitos de bem-estar animal;

III- plataforma elevada, banheiro de aspersao e rampa de acesso, com declividade conforme legislacdo
federal;

IV- local para efetuar a insensibilizacdo dos animais, obedecendo a peculiaridade de cada espécie e as
normas de abate humanitario;

V- area destinada a sangria, obedecendo as peculiaridades de cada espécie;

VI - “pé direito” na sala de matanca de no minimo 5 metros;

VII - equipamento gerador de vapor e/ou agua quente, com capacidade para as necessidades do
estabelecimento, bem como sua distribuicdo em todas as dependéncias de abate, manipulagdo e
industrializagao;

VIIII — instalacdo especifica para necropsia, com forno crematdrio anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destrui¢do de produtos condenados e seus residuos ou realizar a
contratagdo de servigo terceirizado para este fim;

IX — instalagdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga;

X — as instalacdes que produzam mau cheiro, devem se localizar a distdncia minima de 15 (quinze)
metros das dependéncias de abate;

XI — dispor, no estabelecimento de abate, de se¢des distintas para triparia, bucharia, mitdos, cabegas,
pés, rabos e orelhas, proporcionais a capacidade de producdo e de acordo com a finalidade do
estabelecimento;

XII - manter equipamentos completos e adequados, tais como plataforma, mesas, carros, caixas,
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estrados, pias, esterilizadores e outros, em niimero suficiente, construidos com material que permita facil
e completa higienizagao;

XIII - dispor de secdo de expedigao (plataforma de embarque), que sera destinada a circulagdo dos
produtos das camaras frigorificas para o veiculo transportador. Essa plataforma pode ser dispensada,
quando a localizagdo da antecamara permitir o acesso direto ao transporte;

XIV - o transporte do produto final deve ocorrer de modo a garantir a manutengao de sua integridade e
permitir sua conservacao;

XV —dispor de meios que possibilitem a lavagem e desinfec¢ao dos veiculos utilizados no transporte de
animais;

XVI — as dependéncias de matanga devem apresentar area minima calculada em funcdo da velocidade
horéaria de abate, segundo legislagdo federal;

XVII - ter, no estabelecimento de abate, equipamentos adequados para a realizagdo das diversas fases de
processamento das carcacgas durante o abate, de acordo com a espécie abatida, como a escaldagem por
imersdo, depilacdo, esfola, evisceracdo, inspecao das carcagas e visceras, bem como chuveiros ao final
da érea suja e final da linha de abate, anteriormente ao resfriamento das carcagas;

XVIII - dispor, de acordo com a classificagdo de estabelecimento, de instalagdes frigorificas (camaras
para resfriamento, tiineis de congelamento, cAmara de estocagem e antecamaras);

XIX — utilizar recipientes metalicos apropriados, pintados de vermelho, destinados unicamente ao
transporte de matérias-primas e produtos condenados;

XX - dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade do produto, com disponibilidade
de informacdes de toda a cadeia produtiva, em consondncia com este Regulamento e normas
complementares;

XXI - utilizar estrados plasticos, nos depoésitos, com altura minima de 10 cm, devendo ser lisos e de facil
limpeza, para que nada fique em contato direto com o chao;

XXII - separar areas e definir fluxos de funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulagao
comum, tais como refeitorios, vestidrios ou areas de descanso, para prevenir a contaminagao cruzada,
respeitadas as particularidades das diferentes classificagdes de estabelecimentos;

XXIII- os funcionarios devem utilizar uniforme branco, touca descartavel, bota de borracha branca e
avental. O uniforme deve ser identificado com o dia da semana para evitar repeti¢ao;

XXIV - ¢ vedado o uso de adornos, unhas compridas, esmaltes, barba ou qualquer outro objeto que possa
gerar contaminagdo. Caso nao haja retirada da barba, esta devera ser devidamente protegida;

XXV - ¢ proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta hidrica,
respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que comprometam seu bem-
estar;

XXVI - € proibida a presenga de ralos no interior das cdmaras-frias;

XXVII - o estabelecimento devera realizar o controle de pragas por empresas especializadas e apresentar
o comprovante ao Servico de Inspe¢do, descrevendo os produtos usados (principios ativos, forma de
apresentacao dos produtos, prazo de validade da aplicacao, grau de toxicidade, mapa de aplicacdo). O
intervalo de dedetizacdo deve seguir o tempo de validade estabelecido pela empresa realizadora do
servico, desde que ndo exceda 6 meses.

Art. 26. Os estabelecimentos destinados ao abate de aves devem dispor de:

I — plataforma coberta para recep¢ao dos animais, protegida dos ventos e da incidéncia direta dos raios
solares;

IT — mecanismo que permita realizar as operagdes de sangria, depenagem, evisceracdo e preparo da
carcaca (toalete), a qual deve permanecer suspensa pelos pés e/ou cabecas;

IIT — dependéncias para as operagdes de evisceracdo, toalete, pré-resfriamento, gotejamento,
resfriamento, classificagdo e embalagem;

IV — dependéncia climatizada para a realizag¢@o de cortes de carcaga, quando for necessario;

V - local para efetuar a insensibilizacdo dos animais, obedecendo as peculiaridades da espécie e as
normas de abate humanitario vigente.
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Art. 27. Os estabelecimentos beneficiadores de carne e derivados devem dispor de:

I - equipamento de climatizagdo, de modo a manter a temperatura da area de produgdo e embalagem
entre 12 e 18°C;

II - dependéncias e instalagdes para recepgao de carcacas, estocagem e desossa; depdsito de embalagem
e rotulos; lavagem de caixas; deposito de caixas limpas; embalagem; estocagem de produtos acabados e
expedicao, dispostas de modo a obedecer ao fluxograma de operagdes;

III - 4rea minima dependéncias de matanca, calculada em func¢do da velocidade horaria de abate, segundo
legislagao federal;

IV - trilhagem e carretilhas polidas e em bom estado de conservagao;

V - esterilizadores de facas, em locais onde ha utilizagdo das mesmas, com abastecimento e renovagao
constante de 4gua na temperatura de 85°C;

VI - mesas em ago inoxiddvel com tampos lisos, sem reentrancias e/ou soldas aparentes;

VII - recipientes fechados proprios para ossos descartados, estes devem ficar refrigerados até que sejam
retirados da industria;

VIII - balanga digital, devidamente calibrada;

IX - caixas brancas e em quantidade suficiente para atender as atividades desenvolvidas;

X — instalagdes e/ou equipamentos de frio, em numero suficiente segundo a capacidade do
estabelecimento, para a estocagem de produto acabado;

XI - termometro digital de facil leitura, externo a cadmara fria;

§ 1° as instalagdes e equipamentos de frio para matéria-prima e produtos congelados deverdo ser
mantidos a, no maximo, —18°C;

§ 2° as instalagdes e os equipamentos de defumagdo, quando presentes, deverdo ser integrados ao
fluxograma operacional, com vedacdo e exaustdo adequadas, sendo proibida a instalacdo de estufas
dentro dos ambientes climatizados;

§ 3° a utilizagdo de freezer, em estabelecimentos de carne e derivados, podera ser permitida de acordo
com o volume de produgdo, desde que atendidas as exigéncias legais para a temperatura.

Art. 28. Os estabelecimentos de leite e derivados devem dispor de:

I —local apropriado para limpeza de latdes;

II — area destinada a recepgao do leite, a qual deve ser completamente separada das demais areas;

[IT — tanque de recep¢do dotado de tampa e tela milimétrica de aco inoxidavel, filtro de linha e bomba
sanitaria, o qual deve estar localizado na area de recepgao;

IV — laboratorio estrategicamente localizado, de modo a facilitar o acesso das amostras, e devidamente
equipado para a realiza¢do das andlises previstas na legislacdo vigente.;

V - equipamento que permita a conservagao do leite em temperatura prevista em legislacao especifica,
em caso de armazenamento do mesmo, o qual deve estar localizado na area de recepgao;

VI - tubulagdes e conexdes em ago inoxidavel, na area de produ¢do, podendo, para algumas finalidades,
ser de material plastico;

VII — equipamento adequado para pasteurizago do leite ou tratamento térmico equivalente. E permitido
o processo de pasteurizacdo lenta (63 a 65°C durante 30 minutos) e a pasteurizacdo rapida (72 a 75°C
durante 15 a 20 segundos);

VIII — camaras frias para armazenamento do leite beneficiado e derivados lacteos;

IX - veiculo de transporte do produto final, quando presente, deve possuir carroceria revestida de
material ndo oxidavel, impermeével de facil higienizagdo, devendo ser totado de unidade de refrigeracao;
X - as camaras frias de salga, de maturagdo e de produto acabado devem ser separadas, a fim de evitar
contaminagao cruzada;

XI - defumador, quando presente, deve ser totalmente fechado e anexo a unidade de beneficiamento de
leite e derivados e seu acesso deve ser exclusivamente pelo interior do estabelecimento;

XII — granjas leiteiras devem possuir instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente
das dependéncias industriais.
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§1° O estabelecimento ¢ responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade do leite
cru, desde a sua captacdo na propriedade rural até a recep¢do no estabelecimento, incluido o seu
transporte;

§2° E responsabilidade do estabelecimento que recebe leite cru a implementagdo de programas de
melhoria da qualidade da matéria-prima e a educagdo continuada dos produtores;

§3° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagio de
venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 29. Os estabelecimentos classificados como queijaria devem dispor de:

I — entrada do leite canalizada;

II - saida do soro canalizada;

IIT — 6culo de expedic¢ao dos produtos acabados;

IV — dispor de funcionarios com o uso adequado de uniforme;

V — delimitacdo da queijaria;

VI — portas ¢ janelas teladas, a fim de evitar a entrada de vetores;

VII - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia de fabricacdo de queijo;

VIII — local para a maturagdo dos queijos.

§1° A queijaria deve apresentar atestado de negatividade do rebanho leiteiro para brucelose e tuberculose,
devendo ser renovado anualmente ou quando houver alteragao no rebanho;

§2° O estabelecimento deve respeitar o tempo minimo de maturagdo disposto em normas
complementares;

§3° Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a unidade de beneficiamento
de leite e derivados sera responsavel por garantir a inocuidade do produto, por meio da implantagdo e
do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

Art. 30. Os estabelecimentos destinados aos produtos de abelha e seus derivados devem dispor de:

I — dependéncia para recebimento da matéria-prima, a qual deve ser isolada do meio exterior, dotada de
equipamento e utensilio em quantidade e capacidade adequadas para o recebimento ¢ estocagem
higiénica do mel e dos produtos apicolas;

IT — local para manipulagdo, preparo, classificacdo e embalagem do produto;

IIT — equipamentos e utensilios em aco inoxidavel ou material similar, aprovados pelo SIM, incluindo
centrifuga, desoperculadores, tanques ou mesas para desoperculagcdo, filtros e decantadores,
dimensionados conforme a capacidade de produ¢do do estabelecimento.

§1° As etapas de extragdo, filtragdo, decantacdo e envase sao obrigatorias para o beneficiamento do mel.
§2° O mel ndo deve permanecer em decantacdo por tempo inferior a 72 (setenta e duas) horas.

Art. 31. Os estabelecimentos destinados ao recebimento e industrializacdo de pescados e seus derivados
devem dispor de:

I — camara fria ou freezer para estocagem do produto;

I — dependéncias para recebimento, manipulagdo, classificagdo, embalagem e distribuicdo dos
produtos;

IIT — meio isotérmico para transporte do pescado, quando necessario;

IV - cobertura que permita a prote¢ao do pescado durante as operagdes de descarga, em estabelecimentos
que possuam cais ou trapiche;

V - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o receba
diretamente da produgdo primaria;

VI - local para lavagem e depuracao dos moluscos bivalves, tratando-se de estagdo depuradora de
moluscos bivalves;

VII - ponto de 4gua corrente ou equipamento para lavagem do pescado.
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Art. 32. Os estabelecimentos de ovos e seus derivados devem dispor de:

I - pia com agua limpa e clorada, para lavagem dos ovos;

II - instalagdes e equipamentos para a ovoscopia, classificacdo e embalagem dos ovos, em perfeito estado
de conservacao e funcionamento;

IIT —camara fria ou freezer, quando necessario;

IV — dependéncias apropriadas para a industrializa¢ao, quando necessario;

Paragrafo unico: o exame de ovoscopia deve ser realizado em camara destinada exclusivamente a essa
finalidade, para assegurar precisao na remog¢ao dos ovos improprios, através do exame visual.

Art. 33. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal deve ultrapassar a capacidade de suas
instalacdes e equipamentos.

Art. 34. A construcdo dos estabelecimentos deve obedecer as exigéncias que estejam previstas no
Codigo Municipal de Obras, na Legislagdo Estadual e Federal, ¢ de ordem sanitdria ou industrial,
previstas neste Decreto.

Art. 35. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por tempo superior a seis meses,
s0 podera reiniciar os trabalhos mediante inspecao prévia de todas as dependéncias, instalagdes e
equipamentos.

CAPITULO IX
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 36. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condicdes de higiene, antes, durante e apds a realiza¢ao dos trabalhos industriais.

Paragrafo inico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminacao
dos produtos de origem animal.

Art. 37. Todos os equipamentos e utensilios deverem ser identificados, quando houver necessidade, de
modo a evitar qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte
ou deposito de produtos ndo comestiveis, ou ainda utilizados na alimentagdo de animais.

Art. 38. Os pisos e paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios usados na industria, devem ser
lavados diariamente e desinfetados, a partir do emprego de substancias previamente aprovadas pelo
SIM.

Art. 39. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, os quais devem ser utilizados apenas nas dependéncias ndo destinadas a
manipulacdo ou depdsito de produtos comestiveis, mediante conhecimento do SIM.

§ 1° Nao ¢ permitido o emprego de produtos biologicos.

§ 2° E proibida a permanéncia de cies, gatos e de outros animais no recinto dos estabelecimentos.

§ 3° As substancias utilizadas no controle de pragas devem ser aprovadas pelo 6rgdo regulador da satde.

Art. 40. Toda a equipe que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a embalagem,
deve usar uniformes proprios e limpos, calgas, camisas, botas e toucas, ndo sendo permitido o uso de
barba, unhas compridas, uso de esmalte e adornos.

Art. 41. Os reservatérios de dgua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados
regularmente, em consonancia com o disposto nos programas de autocontrole do estabelecimento.
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Art. 42. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulem em area de manipulagdo ndo sejam portadores de doengas
infectocontagiosas ou que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 1° Deve ser apresentada a comprovagdo médica atualizada de que os funcionérios ndo apresentam
doengas que os incompatibilizem com a produgao de alimentos.

§ 2° No caso de constatacao ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou
problema de saude que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de suas
atividades.

Art. 43. E proibido fazer refei¢des nos locais onde se realizam trabalhos industriais.
Art. 44. E proibido fumar em qualquer dependéncia dos estabelecimentos.

Art. 45. Todas as vezes que for necessario, o SIM determinara a substitui¢do, raspagem, pintura e
reforma, em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 46. As instalagdes proprias para guarda, pouso e contengdo de animais vivos ou depdsitos de
residuos industriais devem ser lavadas e desinfetadas quantas vezes forem necessarias.

Art. 47. As caixas de sedimentagao de substancias residuais devem ser frequentemente inspecionadas e
limpas.

Art. 48. Durante a fabricacdo, armazenamento ou transporte, os produtos devem ser conservados ao
abrigo de contamina¢do de qualquer natureza.

Art. 49. E proibido manter em estoque, nos depésitos de produtos, nas salas de recebimento, de
manipulagdo, de fabricacdo e nas camaras frias ou de cura, material estranho aos trabalhos de
dependéncia.

Art. 50. As camaras frias devem apresentar condi¢des adequadas de higiene, iluminacdo e ventilagdo e
deverao ser limpas e desinfetadas em frequéncia a ser determinada pelo SIM para cada estabelecimento.

Art. 51. Nas salas de matanca ¢ obrigatéria a existéncia de depdsitos de dgua com descarga de vapor
para esterilizagdo de facas, ganchos e outros utensilios.

Art. 52. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricacao
dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que
atendam aos padrdes de qualidade e que ndo apresentem riscos a saude, a seguranga e ao interesse do
consumidor.

CAPITULO X
OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS REGULADOS PELO SIM

Art. 53. Os responsaveis pelos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal ficam obrigados a:

I — cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes, contidas no presente Decreto;

IT — fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado para os trabalhos do servico
de inspecao;

IIT — apresentar mensalmente os dados estatisticos de interesse da fiscalizagcdo para o controle da
producao, industrializagdo, transporte € comércio de produtos de origem animal;

IV — os estabelecimentos que realizam abate devem avisar antecipadamente, no prazo minimo de vinte
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e quatro horas, em dias uteis, sobre a realizacdo das atividades, bem como o horario de inicio e da
provavel conclusdo;

V — manter em dia os registros do recebimento de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, os quais devem estar
disponiveis para consulta do Servigo de Inspecao, a qualquer momento;

VI — apresentar equipe regularmente treinada e habilitada para execuc¢do das atividades do
estabelecimento;

VII — garantir o livre acesso de servidores responsaveis pela fiscalizagdo a todas as instalagdes do
estabelecimento para a realizagdo dos trabalhos de inspecao, fiscalizagdo, supervisao, auditoria, colheita
de amostras, verificagdo de documentos ou outros procedimentos de inspe¢do previstos no presente
Decreto;

VIII — apresentar ao SIM as guias de transito animal;

IX — fornecer substancias para inutilizacao de produtos condenados;

X — apresentar ao SIM, quando solicitado, os documentos relacionados ao controle de qualidade do
estabelecimento;

XI — enviar ao SIM notas fiscais da matéria-prima até¢ o dia 10 (dez) de todo més, referentes ao més
anterior;

XII — enviar planilha de produgdo mensal até o quinto dia util todo més, referente a produgdo do més
anterior;

Art. 54. O responsavel técnico de todos os estabelecimentos de produtos de origem animal deve ser
graduado em Medicina Veterinaria, com registro ativo no Conselho Regional de Medicina Veterinaria.

Art. 55. Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a fornecer relagdo atualizada de
fornecedores de matéria-prima com os respectivos enderecos, quantidades, nomes das propriedades
rurais e ficha sanitaria concedida pelo IMA das mesmas. Esta devera ser atualizada a cada 6 meses ou
sempre que houver mudancga no rebanho.

Art. 56. O estabelecimento que realize abate de animais € obrigado a adotar medidas para evitar maus
tratos aos animais e aplicar agdes que visem a protecao e ao bem-estar, desde o embarque na origem até
o estabelecimento.

TiTULO III
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS
DE INSPECAO
CAPITULO I
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 57. Todo produto de origem animal elaborado em estabelecimentos registrados no SIM deve ser
registrado.

§ 1° O registro de que trata o caput abrange a formulagao, o processo de fabricagao e rotulo.

§ 2° O SIM julgaré a pertinéncia dos pedidos de registro considerando:

I — a seguranca e a inocuidade do produto;

IT — os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos
consumidores; €

IIT — a existéncia de métodos validados de avaliagao da conformidade do produto final.

Art. 58. As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 59. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma
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combinada devem dispor de informacao clara sobre sua composi¢ao e seus percentuais.
Paragrafo unico. Para produtos que apresentem embutidos em sua composi¢do, deve ser encaminhado
a ficha técnica destes, juntamente ao Anexo 6.

Art. 60. Nenhuma modificacdo na formulagdo, no processo de fabricagdo, no rétulo ou na estrutura,
pode ser realizada sem prévia atualizacdo do registro no Servigo de Inspe¢ao Municipal.

CAPITULO 11
DA EMBALAGEM

Art. 61. Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos devera ser armazenado em
local destinado a esta finalidade e em condigdes de sanidade e limpeza.

Art. 62. As embalagens devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, de acordo com o aprovado
pelo 6rgao competente.

Art. 63. E proibida a reutilizagdo de embalagens.

Art. 64. As embalagens ou recipientes devem ser inspecionados e, se necessario, higienizados
imediatamente antes do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade.

CAPITULO 111
ROTULAGEM

Art. 65. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto ou em legislacdo especifica, os rétulos devem
obrigatoriamente conter, de forma clara e legivel, as seguintes informacdes:

I — nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, com no minimo um ter¢co da maior inscri¢cao
do rétulo, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos ou outros dizeres;

IT — marca comercial ou nome fantasia do produto;

III — razdo social do estabelecimento;

IV — CNPJ ou CPF do estabelecimento;

V — categoria do estabelecimento, de acordo com a classificacdo prevista neste Decreto;

VI — endereco completo do estabelecimento produtor;

VII — chancela oficial do Servigo de Inspecdo Municipal, conforme modelo do anexo 11;

VIII — data da fabricacdo, prazo de validade e identificagdo do lote;

IX — lista de ingredientes e aditivos;

X —indicagdo do niumero de registro do produto no SIM;

XI —identificacdo da origem;

XII - conservagao do produto;

XIII — conteudo liquido, conforme legislagdao do 6rgao competente;

XIV —termo “Industria Brasileira”;

§ 1° Os produtos cuja validade varia segundo a temperatura de conservacdo devem ter a indicagdo da
conservagao doméstica, em funcao da temperatura de armazenamento.

§ 2° A identificacdo do numero de registro do produto, constante do inciso X deste artigo, devera ser
realizada pela seguinte expressio: “PRODUTO REGISTRADO NO SIM SOB O NUMERO...”, em
fonte Arial e caixa alta.

§ 3° No caso de terceirizagdo da producdo, deve constar a expressao "Fabricado por", ou expressao
equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, e a expressdo "Distribuido por", ou expressdao
equivalente, seguida da identificagdo do estabelecimento contratante.
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Art. 66. Somente podem ser utilizadas denominacdes de qualidade quando tenham sido estabelecidas as
especificagdes correspondentes para um determinado alimento, por meio de um regulamento técnico
especifico.

Art. 67. Nenhuma informagao contida nos rotulos podera levar o consumidor a equivocos ou enganos.

Art. 68. No caso de produtos expostos ao consumo sem qualquer protecdo além de seu envoltorio ou
casca, a rotulagem sera feita por meio de rotulo impresso em papel ou outro material resistente que possa
ser anexado ao produto como forma de identificagdo.

Art. 69. Os rotulos devem seguir as normas determinadas pelas legislagdes vigentes.
Art. 70. Nenhum roétulo de produto de origem animal pode conter alegacao terapéutica.

Art. 71. No caso de cancelamento de registro ou fechamento do estabelecimento, o mesmo fica obrigado
a inutilizar os rétulos existentes em estoque.

Art. 72. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designagdo do produto a palavra
"descongelado", devendo o rotulo apresentar no painel principal, logo abaixo da denominacao de venda,
em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de dizeres ou desenhos, em caixa
alta e em negrito, a expressio "NAO RECONGELAR".

Art. 73. Na rotulagem do mel e derivados dos produtos das abelhas deve constar a adverténcia "Este
produto ndo deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade", em caracteres destacados,
nitidos e de facil leitura.

Art. 74. Cada produto registrado deve possuir um niimero de registro Unico, sendo que o primeiro
namero representa o niimero relativo ao estabelecimento na inscri¢do do SIM e o segundo o niimero
corresponde ao produto inscrito.

CAPITULO IV
CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 75. Os carimbos do SIM representam a marca oficial usada exclusivamente nos estabelecimentos
cadastrados e sdo a garantia de que o produto provém destes estabelecimentos, pela autoridade
competente.

Art. 76. O nimero do registro do estabelecimento, as iniciais SIM e a palavra “INSPECIONADO”,
tendo na parte superior a palavra “FORMIGA”, representam os elementos basicos que identificam a

autenticidade do Carimbo Oficial da Inspe¢ao Municipal.
Paragrafo tnico. As iniciais SIM traduzem “SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL”

Art. 77. O Carimbo Oficial da Inspecdo Municipal € representado pelos modelos a seguir discriminados,
com 0s respectivos usos, que integram o Anexo 11 deste Decreto:

I - Modelo 1:

a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) conteudo: palavra “FORMIGA-MG” acompanhando a curva superior da elipse, abaixo as iniciais
“SIM” horizontalmente. Em seguida, a palavra “INSPECIONADQO”, colocado no sentido horizontal,
anterior ao numero do registro do estabelecimento. Logo abaixo do niimero, o termo “Servigo de
Inspe¢do Municipal” acompanha a curva inferior;

“Casa do Engenheiro” - Alameda Chico Goido, s/n, Bairro
Santa Tereza, CEP 35576-115, Formiga/MG
Fone: (37) 3329-1813 - www.formiga.mg.gov.br



http://www.formiga.mg.gov.br/

MUNICIPIO DE FORMIGA
ESTADO DE MINAS GERAIS
Gabinete do Prefeito

c) dimensdes e uso: usado nos rotulos registrados de produtos comestiveis de origem animal,
manipulados e ou industrializados.

1 - Embalagens de até¢ 1 (um) kg: 2,5 (dois € meio) cm por 3 (trés) cm;

2 - Embalagens de até 5 (cinco) kg: 3,5 (trés e meio) cm por 3 (trés) cm;

3 - Embalagens de até 30 (trinta) kg: 7 (sete) cm por 6 (seis) cm;

4 - Embalagens acima de 30 (trinta) kg: 11 (onze) cm por 9 (nove) cm.

II- Modelo 2:

a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) conteudo: palavra “FORMIGA-MG” acompanhando a curva superior da elipse, abaixo as iniciais
“SIM” horizontalmente. Em seguida, a palavra “INSPECIONADQ”, colocado no sentido horizontal,
anterior ao numero do registro do estabelecimento. Logo abaixo do ntimero, o termo “Servigo de
Inspe¢do Municipal” acompanha a curva inferior;

¢) dimensoes e uso:

1- Sete por cinco centimetros: para uso em carcagas ou quartos de grandes animais em condicdes de
consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares;

2- Cinco por trés centimetros: para uso em carcacas de pequenos ¢ médios animais € em cortes de carnes
frescas ou frigorificadas de qualquer espécie de agougue;

I1I — Modelo 3

a) forma: quadrada;

b) conteudo: palavra “FORMIGA-MG”, abaixo as iniciais “SIM” horizontalmente. Em seguida, a
palavra “CONDENADO?”, anterior ao numero do registro do estabelecimento. Logo abaixo do nimero,
o termo “Servigo de Inspecdo Municipal”;

¢) dimensoes de uso:

1- Sete por seis centimetros: para uso em carcagas, cortes e produtos diversos, quando condenados pela
Inspecao.

IV — Modelo 4:

a) uso: para produtos reinspecionados.

b) forma: circular;

c¢) conteudo: palavra “FORMIGA-MG” acompanhando a curva superior do circulo, abaixo as iniciais
“SIM” no sentido horizontal. Em seguida, a palavra “REINSPECIONADO”, colocado no sentido
horizontal, anterior ao nimero do registro do estabelecimento. Logo abaixo do numero, o termo “Servico
de Inspecao Municipal” acompanha a curva inferior;

d) dimensdes e uso:

1 - quando aplicado em rétulos ou etiquetas: 3 cm (trés centimetros);

2 - quando aplicado em sacarias impressas: 15 cm (quinze centimetros).

V —Modelo 5:

a) forma eliptica, no sentido vertical;

b) uso: produtos ndo comestiveis;

c) contetdo: palavra “FORMIGA-MG” acompanhando a curva superior da elipse, abaixo as iniciais
“SIM” no sentido horizontal. Em seguida, a palavra “INSPECIONADQO”, anterior ao numero do registro
do estabelecimento. Logo abaixo do niimero, o termo “Servi¢o de Inspecdo Municipal” acompanha a
curva inferior;

d) dimensodes de uso:

1- quando aplicado em rotulos ou etiquetas: 3 cm (trés centimetros) altura e 2 (dois) largura;

2- quando aplicado em sacarias impressas: 15 cm (quinze centimetros) altura e 12 (doze centimetros)
largura;

Art. 78. O carimbo e a tinta, quando estiverem fora local de trabalho, devem ficar sob guarda e
responsabilidade do SIM.

Paragrafo unico. A tinta utilizada no carimbo deve ser a base de violeta de metila, custeada pelo
estabelecimento.

“Casa do Engenheiro” - Alameda Chico Goido, s/n, Bairro
Santa Tereza, CEP 35576-115, Formiga/MG
Fone: (37) 3329-1813 - www.formiga.mg.gov.br



http://www.formiga.mg.gov.br/

MUNICIPIO DE FORMIGA
ESTADO DE MINAS GERAIS
Gabinete do Prefeito

TITULO IV
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 79. Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem como toda e qualquer substancia
empregada em sua elaboragdo, estdo sujeitos a analises fiscais oficiais, incluindo exames
microbiologicos, fisico-quimicos, de biologia molecular, histologicos, além de outras analises que se
fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade.

Art. 80. Os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio de amostras para analises oficiais fiscais,
bem como a frequéncia das analises, estao estabelecidos pelo Servico de Inspe¢ao Municipal em normas
complementares;

Art. 81. As andlises oficiais fiscais dos produtos ¢ de agua de abastecimento amostras devem ser
coletadas pelo SIM e realizadas em laboratorio credenciado.

§ 1° As Amostras devem ser coletadas, obedecendo as normas técnicas de coleta, acondicionada em
embalagem apropriada, lacrada e identificada.

§ 2° As amostras devem ser coletadas na presenga do detentor do produto ou de seu representante legal.
§ 3° Na auséncia do representante legal da empresa, ou quando as amostras forem coletadas em
estabelecimento comercial, a coleta devera ser realizada na presenca de duas testemunhas.

§ 4° Nao deve ser coletadas amostras de produto cuja identidade, composicdo, integridade ou
conservagdo estejam comprometidas; nesses casos, as intervengdes legais e penalidades cabiveis nao
dependerao das analises e de laudos laboratoriais.

§5° As amostras devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas, conservadas e
transportadas de modo a garantir sua integridade fisica.

Art. 82. Além das andlises fiscais, realizadas pelo Servi¢o de Inspecdo Municipal, o estabelecimento
deve realizar analise de controle, cuja frequéncia estd estabelecida pelo Servigo de Inspecdo Municipal
em normas complementares.

Art. 83. As anélises de controle de qualidade sdo custeadas pelo proprietario e envidas para o laboratorio
de escolha deste, desde que atendam os parametros exigidos pelas legislagdes vigentes, enquanto as
analises oficiais fiscais sdo custeadas pelo Servi¢o de Inspecao Municipal.

Art .84. Sem embargos de outras agdes pertinentes, na ocorréncia de resultado ndo conforme em analises
fiscais, o SIM devera:

I — notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos;

I — lavrar o auto de infragao.

Art. 85. Em caso de apreensao de produtos pos analise alterada, caso haja discordancia do resultado, o
interessado devera comunicar que realizara a analise da contraprova em seu poder, dentro do prazo de
dois dias tteis da data da ciéncia do resultado.

§ 1° Ao informar que realizara a andlise de contraprova, o interessado indicard no oficio o nome do
laboratorio contratado e a data de envio da amostra, que devera ser a amostra legitima (sem indicios de
alterag¢do ou violacdo) de contraprova que se encontre em poder do detentor ou interessado.

§ 2° Para fins de contraprova, o laboratorio deve ser credenciado pelo MAPA, para a analise da amostra
em questdo, e deve adotar os métodos oficiais de anélise.

§ 3° O laboratorio deve atestar as condicdes de recebimento da contraprova, incluindo as condi¢des do
lacre e da embalagem (relatando eventuais indicios de violagdo), a temperatura de recebimento da
amostra, o numero do lacre, a marca do produto, o lote ou data de fabricagao do produto.

§ 4° Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservagdo da amostra de contraprova, seu resultado
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serd desconsiderado, sendo mantido o resultado da analise de fiscalizacdo que serd considerado o
definitivo.

§ 5° A ndo realizagdo da andlise da contraprova sob a guarda do interessado implicara a aceitagao do
resultado da analise de fiscalizagao.

§ 6° A realizacdo da andlise de contraprova em poder do interessado nao resultard em qualquer custo ao
SIM.

Art. 86. Em caso de divergéncia entre os resultados da andlise fiscal condenatéria e da contraprova do
estabelecimento, devera ser realizado novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do
SIM, sendo o seu resultado considerado o definitivo.

TITULOV
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 87. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario, antes de
serem expedidos para o consumo.

Art. 88. A reinspec¢do dos produtos deve ser realizada em local ou em instalacdo que preserve as
condigoes sanitarias dos produtos.

Paragrafo unico. A reinspecao de que trata o caput abrange:

I — a verificagdo das condigdes de integridade das embalagens, dos envoltorios e dos recipientes;

IT — a rotulagem, as marcas oficiais de inspe¢do, as datas de fabricagdo e de validade;

IIT — a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV — a coleta de amostras para andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular
e histologicas, quando couber;

V — o documento sanitario de transito, quando couber;

VI — as condigdes de manutengdo e de higiene do veiculo transportador e o funcionamento do
equipamento de geragdo de frio, quando couber.

Art. 89. Na reinspe¢ao de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de alteracdes ou
de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto e legislagdo complementar.
Paragrafo unico. Os produtos que na reinspecao forem julgados impréprios para o consumo humano
devem ser reaproveitados para a fabricagdo de produtos ndo comestiveis ou inutilizados, vedada a sua
destinacdo a outros estabelecimentos sem prévia autorizacdo do SIM.

Art. 90. E permitido o aproveitamento condicional de matérias-primas e de produtos de origem animal
em outro estabelecimento sob inspecao municipal, desde que haja prévia autorizagdo do SIM e efetivo
controle de sua rastreabilidade e da comprovagdo do recebimento no destino.

TITULO VI
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 91. O transporte de matéria-prima e de produtos de origem animal deve ser realizado em condig¢des
que garantam a manutencao de sua integridade e assegurem sua adequada conservacao.

§ 1° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados antes e
apods o transporte.

§ 2° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-primas
e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando necessario, de equipamento
gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao disposto em normas
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complementares.

Art. 92. As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados e
procedentes de estabelecimentos sob inspe¢do municipal, tém livre transito e podem ser expostos ao
consumo em territorio municipal.

TITULO VII
DAS TAXAS

Art. 93. A cobranga das taxas referentes ao registro de estabelecimento e ao exercicio do poder de policia
sobre os produtos e estabelecimentos abrangidos pelas disposi¢des deste Decreto obedecera as normas
e valores estipulados na Lei Complementar n° 251, de 2023.

TITULO VIII
DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CA~PiTULO | i
DAS INFRACOES E DAS SANCOES

Art. 94. A infragdes sdo condutas descritas no art. 496 do Decreto Federal n® 9.013, de 2017 (RIISPOA),
sendo elas:

I- construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagao do projeto ou sem prévia
atualizagcdo da documentacao depositada;

IT - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario ou
o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locacdo ou do arrendamento;

IIT - utilizar rotulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condicdes inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de formulagdo e de composigdao
registrados no Servigo de Inspecdo Municipal,

VII - expedir produtos sem rotulos ou cujos rotulos nao tenham sido registrados no Servigo de Inspecao
Municipal;

VIII - desobedecer aos preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto € em normas
complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX — ndo seguir as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das instalagdes, dos
equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de
produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composic¢ao centesimal e tecnologica do processo de fabricagao;
XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovacao de sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na legislagao
especifica;

XIII - ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos expedidos
em resposta ao SIM relativos a planos de acdo, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagoes;
XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento ndo registrado em Servico de Inspe¢ao;

XV — fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em desacordo com os
processos de fabricacdo, de formulacao e de composi¢ao registrados pelo SIM;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, em desacordo com os critérios estabelecidos
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neste Decreto ou em normas complementares;

XVIII - sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificacao pelo SIM;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e embalagens;

XXI - adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem desconhecida;
XXIII - embaragar a acao de servidor do SIM no exercicio de suas func¢des, com vistas a dificultar, a
retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

XXIV - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar servidor do SIM;

XXV - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao consumo
humano;

XXVI - utilizar matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia
conhecida no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XXVII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXVIII - fraudar documentos oficiais;

XXIX - nao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a satude ou que tenham
sido adulterados;

XXX - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM nos prazos regulamentares;

XXXI - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes a quantidade, a qualidade e
a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao SIM;

XXXII - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXXIII - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da concessao
do titulo de registro;

XXXIV - prestar ou apresentar informacdes, declaracdes ou documentos falsos ao SIM;

XXXV - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar,
embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no 6rgdo de fiscalizacdo
competente;

XXXVI - descumprir determinagdes sanitarias de interdicdo total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagdes ou
autuagoes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

XXXVII - ndo realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou ndo dar a destinagdo adequada aos
produtos condenados.

Paragrafo unico. O cometimento das infragdes sujeita o infrator as sangdes descritas na Lei
Complementar n° 251, de 2023.

CAPITULO IT
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
SECAO1
Do Processo

Art. 95. O processo administrativo serd iniciado pelo auto de infracdo e dele constardo as provas e
demais termos que lhe servirdo de instrucao.

Art. 96. O autuado ou seu representante legal poderao ter vista do processo no 6rgao responsavel, bem
como solicitar copias.

Paragrafo tnico. O representante legal do autuado devera possuir procuracao nos autos ou apresenta-
la no ato do requerimento.

Art. 97. O auto de infragdo que ird compor o processo administrativo terd modelos proprios.
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SECAO II
Da Autuacao

Art. 98. A infragdo serd apurada em procedimento administrativo, iniciado com a lavratura do auto de
infracdo, observados os prazos estabelecidos neste Decreto.

Art. 99. Constatada a infracdo, serd lavrado, pelo agente de inspecdo devidamente credenciado, o
respectivo auto, que devera conter, dentre outras informagoes:

I — nome do infrator, enderego, CNPJ ou CPF; bem como os demais elementos necessarios a sua
qualificagdo e identificagdo civil;

I - a legislagdo em que estd fundamentado o auto;

III - local e horario da infragao;

IV - descrigdo sucinta da infragdo, de forma clara e precisa;

V - o prazo de dez dias uteis, contado da data de seu recebimento, para a apresentagao de defesa, por
escrito;

VI —nome do agente de inspecao e testemunhas, quando houver;

VII — assinatura do autuado, do fiscal e de testemunhas, quando houver.

§ 1° Sempre que o autuado se negar a assinar o auto de infracdo, serd o fato nele consignado e uma das
vias lhe sera remetida posteriormente, através de correspondéncia com aviso de recebimento (AR),
devendo, sempre que possivel, ser realizada a assinatura do auto por duas testemunhas.

§ 2° A autuagdo sera realizada em duas vias, sendo uma do infrator, outra para instru¢do do processo.

SECAO 111
Da Instrugao, Defesa e Julgamento do Processo

Art. 100. O fiscal que lavrar o auto de infracdo devera instruir o processo, quando possivel, com laudo
fotografico e relatorio circunstanciado, de forma minuciosa, sobre a infragdo e demais ocorréncias, bem
como de pegas que o compdem, de forma a poder melhor esclarecer a autoridade que proferird a decisao,
assegurando ao autuado a ampla defesa e o contraditdrio.

Art. 101. Apods o recebimento da notificagcdo da autuacdo, o infrator podera apresentar defesa, no prazo
de dez dias tuteis, contados da data do recebimento da notificacdo da autuagdo, quando podera juntar
documentos.

Paréagrafo Unico. Para fins da contagem dos prazos serd excluido o dia de inicio e incluido o dia de
vencimento, somente se comegando e encerrando em dia de expediente nas reparticdes municipais.

Art. 102. Recebida a defesa, ou decorrido o prazo sem apresentacdo, e, caso necessario, apds parecer
juridico ou técnico, o Secretario decidird em primeira instancia, proferindo o julgamento e encaminhara
extrato da decis@o para ser publicada no Diario Oficial do Municipio.

SECAOV
Do Recurso

Art. 103. Caso o autuado nao concordar com a decisdao proferida em primeira instancia, ele podera, no
prazo de dez dias, contados da data do recebimento da decisdo, interpor recurso para a Comissao
Recursal, de segunda instancia, que sera composta de trés membros, servidores efetivos do Municipio,
ndo vinculados ao SIM, nomeados por ato do Chefe do Poder Executivo Municipal.

Art. 104. Recebido o recurso, este serd encaminhado a Comissdo Recursal para julgamento, sendo
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posteriormente remetido o extrato da decisao para publica¢ao no Diario Oficial do Municipio.

Art. 105. Contra a decisao de segunda instancia ndo cabe nenhum recurso administrativo, transitando
em julgado a mesma, apds a publicac¢do de seu resumo no Didrio Oficial do Municipio.

SECAO IV
Da Execucao das Decisoes

Art. 106. As decisdes definitivas do processo administrativo serdo executadas:
I — administrativamente;
II — judicialmente.

Art. 107. Serdao executadas por via administrativa, as seguintes penalidades:

I — adverténcia, através de notificacdo a parte infratora, fazendo-se sua inscri¢ao no registro cadastral;
II — multa, enquanto ndo inscrita em divida ativa, através de notificagdo para pagamento;

Il — apreensdo de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos,
embalagens, equipamentos e utensilios, com lavratura do respectivo termo de apreensao;

IV — inutilizagdo de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos e
embalagens, ap0s a apreensdo, com lavratura do respectivo termo de inutilizagao;

V — suspensdo das atividades do estabelecimento, através da notificagdo, com a lavratura do respectivo
termo de suspensao;

VI — interdi¢do do estabelecimento, com a lavratura do respectivo termo no ato da fiscalizagao.

Art. 108. Nos casos de pena pecunidria, a ndo quitagdo do débito no prazo de trinta dias acarretard o
encaminhamento a Secretaria Municipal de Fazenda, para a devida inscricdo em divida ativa do
Municipio de Formiga.

Art. 109. Apds inscrigdo em divida ativa, a pena de multa podera ser cobrada de forma administrativa
ou judicial.

TITULO IX
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 110. As carnes sem inspecao veterinaria, apreendidas pela Inspecao Sanitaria nos estabelecimentos
elencados no art. 3° deste Decreto provenientes de abate clandestino, serdo inutilizadas ap6s lavrado os
Autos de Apreensao e Inutilizagao.

§ 1° A inutilizagdo, quando realizada, devera ser acompanhada pelo proprietario do estabelecimento ou
representante legal.

§ 2° Caso o proprietario ou seu representante legal estiverem impossibilitados de acompanhar o processo
de inutilizagdo do produto apreendido, o fato deverd constar por escrito nos Autos de Apreensao e
Inutilizagao.

Art. 111. Os servidores do SIM tém livre acesso, em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento
abrangido por este Decreto, dentro da circunscri¢ao municipal.

Art. 112. Nos estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, o registro de produtos comestiveis nao
regulamentados sera concedido mediante aprovacao prévia da formulagdo e do processo de fabricagio
do produto.

Art. 113. Poderdo existir nas propriedades rurais estabelecimentos destinados ao processamento
artesanal de produtos de origem animal, que deverdo atender a todas as exigéncias técnico-sanitarias
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previstas na Legislagdo vigente.

Art. 114. As omissdes ou incorre¢des na lavratura do auto de infracdo nao acarretarao nulidade do
mesmo quando do processo constarem os elementos necessarios a determinagdo da infracdo e do
infrator.

Art. 115. Ocorrendo a interdi¢ao total ou parcial do estabelecimento, produto, matéria prima, rotulo ou
equipamento, o proprietario ou responsavel legal podera ser o fiel depositario do produto, cabendo-lhe
a obrigacao e a responsabilidade de zelar pela sua conservagao adequada, até a decisao do SIM.

Art. 116. Os casos omissos neste Decreto serdo resolvidos de acordo com a Legislacao Federal vigente,
por decisdo do SIM, considerando-se sempre a qualidade higiénico-sanitaria dos produtos e a saude do
consumidor.

Art. 117. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogando as disposi¢cdes em contrario
em especial os Decretos n° 10.144, de 20 de setembro de 2023, decreto n® 10.301, de 15 de fevereiro de
2024, decreto n° 10.302, de 15 de fevereiro de 2024, decreto n® 10.471, de 1° de agosto de 2024, decreto
n° 10.591, de 18 de novembro de 2024, decreto n°® 10.671, de 17 de fevereiro de 2025.

Formiga, 17 de abril de 2026.

Laercio doSLaercio dos Reis
i Gomes:7613713
Reis o
Gomes:7612026.04.17
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LAERCIO DOS REIS GOMES
Coronel Laércio
Prefeito de Formiga
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ANEXO 01
REQUERIMENTO DE REGISTRO NO S.1.M.

Eu, ,

RG , CPF , Residente na rua
, n° ,

bairro , N0 Municipio de Formiga, que ira trabalhar

com

, para comercializacdo no Municipio de Formiga,

venho requerer de V.Sa., 0 registro do meu estabelecimento no Servico de Inspecdo Municipal. no

Declaro também ser o proprietéario da empresa , Com registro
CNPJ n° , Situado rua ,
n°__ bairro , N0 municipio de Formiga, classificada

como . ha Formiga, de de
20

Assinatura do requerente

Telefone:

E-mail:
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ANEXO 02

DECLARACAO

Declaro que estou ciente:

Que a empresa ndo poderd iniciar as atividades sem a liberacdo por meio do certificado, assim como dar
ndo é permitido dar continuidade as mesmas apds o vencimento da validade do registro.

Que para confeccdo de rotulos dos produtos da empresa, estes deverdo ser encaminhados ao Servico de
Inspecdo Municipal, a quem cabera realizar o parecer técnico e autorizar a confeccdo dos mesmaos.

Que devo cumprir as adequacGes nos prazos estabelecidos, e manter meu cadastro atualizado
anualmente, sob pena da suspensdo do registro até sua completa regularizacéo.

Que os servidores do Servico de Inspecdo a que se refere o citado decreto, no exercicio de suas funcdes,
tem livre acesso, em qualquer dia ou hora, a qualquer estabelecimento abrangido pela Lei Complementar
n° 251, mediante apresentacao da carteira funcional.

Que devo adotar e manter durante todo o processamento do produto as medidas de boas préaticas de
fabricacéo.

Das exigéncias e penalidades constantes das normas e regulamentos do Servigo de Inspe¢do Municipal.
Que para producéo de produtos diferentes no meu estabelecimento na mesma linha de processamento,

devo concluir uma atividade antes do inicio da outra.

Formiga, de de 20 :

Assinatura do responsavel pelo estabelecimento
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ANEXO 03

MEMORIAL DESCRITIVO-ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

. Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

. Denominac&o dada ao estabelecimento (identificagdo / nome fantasia):

. Localizacdo do estabelecimento: Formiga-MG.

. Caracteristicas e tipo do estabelecimento:

. Produtos que pretende trabalhar:

. Capacidade méaxima diaria de industrializacdo ou manipulacao dos produtos:

. Procedéncia da matéria prima:

. Mercado de consumo que pretende abastecer:

© 00 N o O B~ W N e

. Numero de funcionarios do estabelecimento:

10. Meio de transporte do produto final:

11. Agua de abastecimento, procedéncia, captacéo, tratamento, vazao, capacidade dos depdsitos,

distribuicéo:

12. Destino das aguas servidas:
13. Detalhar: Ventilacdo

lluminacdo:

14. Detalhar a separacao entre as dependéncias de produtos comestiveis:

15. Indicar o sistema de protecdo usado para moscas e outros insetos:

16. Detalhar a natureza dos:

Pisos Paredes

Portas Teto

17. Detalhar o revestimento das:

Mesas tanques

18. Detalhar a dimenséo, localizacdo, capacidade do vestuario, banheiro e refeitorio:

19. Informar se existem nas proximidades outros estabelecimentos ou industrias que produzem mau

cheiro:

20. Detalhar equipamentos utilizados no estabelecimento:
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20. Detalhar as instalagdes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de conservacao,

freezer, geladeira, etc.:

Formiga, de de 20

Assinatura do Responsével Legal

Assinatura do Responsavel Técnico
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ANEXO 04

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de Desenvolvimento. Humano de Formiga,

que , € 0 (a) responsavel técnico do
estabelecimento: , Situado em

de propriedade
de

Por ser verdade, as duas partes assinam e dao fé.

Formiga, de de 20 .

Assinatura do Responsavel Legal

Assinatura do Responsavel Técnico
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Nome:

ANEXO 05

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

. Formacéo:

. ENDERECO

RESIDENCIAL: Rua:
Bairro:

nO

Complemento:

Cidade:

UF: CEP: . Telefone:

Celular:

E-mail:

DOCUMENTOS:
RG:

, Orgéo Exp:

Data do RG: /

/ CPF:

Numero de registro profissional:

Assinatura do Responsavel Legal

Assinatura e carimbo do Responsavel Técnico
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ANEXO 06

CADASTRO DO PRODUTO
(utilizar uma copia desta para cada produto).

Nome do produto:

Marca em Destaque:

Apresentacdo do Produto:

Classificagdo do Produto:

Capacidade de producao/dia:

Cuidados de Conservacao:

Validade:

Matéria-prima:

Ingredientes:

Aromatizantes, conservantes e corantes:

Material da embalagem:

Nome do Fabricante da embalagem:

Registro (a ser preenchido pelo SIM):

Formiga, de de 20 .

Assinatura do responsavel
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ANEXO 07

LISTA DE FORNECEDORES DE MATERIA PRIMA

ORGAO
FISCALIZADOR
DO FORNECEDOR | MATERIA PRIMA
MATERIA CNPJ DO (SIM, IMA, SIF OU UTILIZADA EM
PRIMA FORNECEDOR | FORNECEDOR VISA) QUAL PRODUTO?
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ANEXO 08

ENDERECO PARA CORRESPONDENCIA

Produtor (a):

Estabelecimento:

Endereco para correspondéncia:

Assinatura do produtor (a)
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ANEXO 09

REGISTRO DE HIGIENIZACAO DOS RESERVATORIOS DA AGUA DE
ABASTECIMENTO

Estabelecimento:

Endereco:

CNPJ/CPF:

Data da Higienizacio

Horario

Data da Proxima
Higienizacao

Responsavel pela
Verificacao
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ANEXO 10

PLANILHA DE PRODUCAO MENSAL

Estabelecimento:

Endereco:
CNPJ/CPF:
Meés: / Produto:

DIA Producio (Kg)

01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31
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Modelo 1 —

Modelo 2 —

Modelo 3 —

ANEXO 11

CARIMBOS
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